Speiseplan-Woche 4

24. - 30. Marz 2025

05151 -797 718

Klassiker Menii 1

Leichtes Menti 2

Vegetarisches Menii 3

Rosenkohlcremesuppe

Fleischbrithe mit Gemisewiirfeln und Maultaschen

Rosenkohlcremesuppe

Dienstag
25.03

Hausgemachter Griinkohl mit Tafelsenf,
Mettende und Salzkartoffeln
Vanillepudding mit Stachelbeeren

Leicht gebratenes Seehechtfilet mit Kokos-
Ingwercremesauce und Salzkartoffeln,
Blattsalate mit Honig-Senf-Dressing
Apfelmus mit Schlagrahm

o .
..g & | Bratwurst mit Zwiebel-Senfsauce, Gebratene Rindfleischfrikadelle mit Cremesauce, | Spatzle mit Reibekase, gebratenen Zwiebeln
o g Sauerkraut und Kartoffelpiiree Karottengemiise und Kartoffelpiiree und Karottengemuse
= GrieRpudding mit Himbeersirup Pfirsichkompott GrieBpudding mit Himbeersirup

Vegetarische Briihe mit Griekl6ichen Maiscremesuppe Vegetarische Briihe mit Grie3kl6ichen

Gebratene Brokkoli-Ecke mit Haferflocken
an Cremesauce und Salzkartoffeln
Vanillepudding mit Stachelbeeren

Apfel-Selleriecremesuppe

Gemiisebriihe mit Nudeln

Gemischter Salatteller

Joghurtmus mit Waldbeerenpiree

Gotterspeise mit Vanillesauce

.§ o | Gebratene Hahnchenkeule an dunkler Leicht gebratene Hahnchenkeule an dunkler Flamischer Gemiiseeintopf
= g Thymiansauce, Erbsen in Bechamelsauce, Thymiansauce, Kohlrabigemiise undKartoffeln Schokoladenpudding
§ N | dazu Gabelspaghetti Obstsalat
Schokoladenpudding
o Blumenkohlcremesuppe Pichelsteiner Suppe Blumenkohlcremesuppe
% s | Saftiger Hackfleischbraten mit Saftiger Hackfleischbraten mit leichter Braten- Schlemmerrosti mit Paprika, Tomaten,
’g "i’ Braten-Senfsauce, Spitzkohlgemiise Senfsauce, Blumenkohlgemiise in Cremesauce Broccoli und Kase,
§ &N | und Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln dazu Eisbergsalat mit French Dressing

Joghurtmus mit Waldbeerenpuree

Freitag
28.03

Huhnerbriihe mit GemUsewdrfeln
Uberbackenes Schlemmerfischfilet
mit Fenchelgemiise in leichter Curry-
Honigcremesauce und Reis

Hihnerbriihe mit Gemisewdrfeln

Uberbackenes Schlemmerfischfilet mit
Schwarzwurzelgemiise in Petersiliencremesauce
und Salzkartoffeln

Grinkerncremesuppe

Gediinstete Champignonkopfe in
Petersiliencremesauce mit Gemiisestreifen
und Salzkartoffeln

Stracciatella-Cremedessert Aprikosenkompott Stracciatella-Cremedessert
o Kleiner Salatteller Kleiner Salatteller Kleiner Salatteller
-g 8 Gebratenes Schweineschnitzel, Tomatensauce, | Rindfleischeintopf Gemiiseplatzchen mit Erdnuss-Cremesauce
£ o | Broccoligemiise und Salzkartoffeln mit Nudeln, Gemiise und Eierstich und Salzkartoffeln
& | Milchpudding-Butterkeks Dessert Rote Gritze mit Vanillesauce Milchpudding-Butterkeks Dessert

Sonntag
30.03

Kressecremesuppe

Gebratenes Cordon bleu vom Schwein mit
Bearnersauce, Kaisergemuse und Kartoffeln
Joghurt-Quark “Kasekuchen” Cremedessert

Ochsenbriihe mit Sherry

Gebratenes Cordon bleu vom Schwein mit
Bechamelsauce, Kaisergemiise und Kartoffeln
Cocktailfriichte

Kressecremesuppe

Kartoffeltaschen gefiillt mit Frischkase,

dazu Krautercremesauce,

kleiner Salatteller mit kalifornischem Dressing
Joghurt-Quark “Kasekuchen” Cremedessert

Die Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten. Fir weitere Informationen wahlen Sie bitte unsere Durchwahl 05151 — 797 718. Anderungen vorbehalten.




